
Vorspeisen
Der Auftakt

Gepickeltes Gemüse L | 2 | 5	 6,50

Gurken-Radieschen-Salat L | 2 	 6,50	

Kalte Schnippelsuppe C | G	 7,50	
Allerlei Gemüse • Rind • Ei 

Karottensuppe N	 7,00	
Ingwer • Limette • Sesam

Gratinierter Feta G | L | 2 | 5	 9,00	
Zwiebelchutney • Tomaten • Kalamata-Oliven 

Burrata G | H 	 9,50	
Tomaten in verschiedenen Texturen • Basilikumpesto

Sauerteig-Stulle A | G	 13,50	
Roastbeef • Zwiebeln • Parmesan

Hauptgange
Aus der Küche

Brotsalat A | G | 	 12,00	
Blattsalate • Tomaten • Gurken • Kalamata-Oliven
wahlweise mit Burrata 	 15,00

Wiener Schnitzel A | C | G | M	 23,00	
Gurken-Radieschen-Salat • Preiselbeeren • Kartoffeln

Glasierte Schweinebacken  A | G | I | M | L | 7	 22,00	
Malzjus • Senfsaat • geflämmter Lauch • Polenta

Geschmorte Rinderroulade A | C | M | L | O | 7	 24,00	
Saisonales Gemüse • Kartoffelklöße

Rumpsteak mit Kräuterbutter G	 26,00	
Gurken-Radieschen-Salat • Kartoffeln

Pasta A | G	 18,00	
Gezupfte Rinderwade • Parmesan

Vegetarische Pasta A | G	 17,00	
Ricotta • gebratene Kräuterseitlinge • Erbsen • Salzzitrone

Zanderfilet D	 24,00	
Saisonales Gemüse • Kartoffeln

Lachs sous-vide A | C | D | F | G | R	 26,00	
Miso • gebeiztes Eigelb • Blumenkohlpüree • marinierter Blumenkohl • Nori-Crumble

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  • „ Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.“ 
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„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  • „ Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, sprechen Sie bitte unser Servicepersonal an.“ 

Desserts
Zum süssen Abschluss

Käsekuchen A | C | G | 9	 8,50	
Käsekuchencreme • Erdbeersorbe • Schokoladenstreusel • Zitronenverbene

Vanilleeis  G 	 7,00	
mit Beerengrütze

Kinderkarte
Klassiker unserer Küche in reduzierter Portion, voller Geschmack

Wiener Schnitzel vom Kalb A | C | G | M	 9,00	
Gurken-Radieschen-Salat • Preiselbeeren •  Kartoffeln

Pasta  A | G	 8,50	
Gezupfte Rinderwade • Parmesan

Pasta  A | G	 7,50	
Tomatensugo • Parmesan



Aperitif   Empfang	 0,25 l	

Aperol Spritz 1 | O	 8,0	
Aperol | Prosecco | Soda | Orangen
frisch • bittersüß • spritzig • klassischer Aperitif

Sarti Spritz 1 | O	 8,0	
Sarti Rosa | Prosecco | Soda | Limette 
fruchtig • Blutorange • Mango • sommerlich leicht

Limoncello Spritz  1 | O 	 8,0	
Limoncello | Prosecco | Soda | Zitrone | Basilikum 
exquisit • zitronig • herrlich erfrischend  

Italicus Spritz  1 | O 	 8,0	
Italicus | Prosecco | Soda | Zitrone | Basilikum 
kräuterig • Bergamotte • Lavendel • elegant & dezent bitter

Lillet Wild Berry 1 | O | 5	 8,0	
Lillet Blanc | Beeren | Wild Berry Tonic | Rosmarin 
beerig • floral • leicht herb • elegant

Hugo Signature O	 8,0	
Holunderblütensirup  | Prosecco | Soda |  Minze | Limette
blumig - frisch• minzig • erfrischend

Schaumweine	 0,1 l

Winzersekt O	 5,0	
feine Perlage • grüner Apfel • Zitrus • elegant trocken

Prosecco Col de L‘Utia Brut O	 5,0	
leicht • frisch • Birne • lebendige Frucht

Teasecco von Jörg Geiger O	 5,0	
Zart süßlicher Auftakt • herben Grünteenoten  • 0,00% Alkohol

Biere vom Fass	 0,3 l	 0,5 l

Starnberger Hell A	 4,0	 5,5
Starnberger Weizen A	 4,0	 5,5 

Krombacher Pils A	 4,0	 5,5
Krombacher Kellerbier A	 4,0	 5,5

Radler A•1•3	 4,0	 5,5
Diesel A•1•4	 4,0	 5,5 
Bananenweizenc A•3	 4,0	 5,5

Flaschenbiere	 0,33 l	 0,5 l

Krombacher Weizen Alkoholfrei A	  	 5,0
Krombacher 0,0% A	 4,0	

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  
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Alkoholfreie GetrAnke	 0,2 l	 0,4 l

Tafelwasser	 0,2 l	 0,4 l

Still / Sprudel	 2,5	 3,5

Acqua Morelli Premium-Mineralwasser	  	 0,75 l 

Still / Sprudel	  	 6,0 

Softdrinks 	 0,2 l	 0,4 l

Coca Cola 1•2•3•4	 3,2	 5,0 
Coke Zero 1•2•3•4	 3,2	 5,0 
Fanta 1•2•3•4	 3,2	 5,0 
Sprite 1•2•3•4	 3,2	 5,0 
Spezi 1•2•3•4	 3,2	 5,0
Indian Tonic Schweppes 1•3•5	 3,4	 5,0
Dry Tonic Schweppes 1•3•5	 3,4	 5,0
Bitter Lemon Schweppes 1•3•5	 3,4	 5,0
Ginger Ale Schweppes 1•3•5	 3,4	 5,0
Wild Berry Schweppes 1•3•5	 3,4	 5,0

Fruchtsafte   Nektare	 0,2 l	 0,4 l

Apfel naturtrüb	 3,5	 5,0 
Orange	 3,5	 5,0 
Multivitamin	 3,5	 5,0 
Sauerkirsche	 3,5	 5,0 
Schwarze Johannisbeere 	 3,5	 5,0 
Rhabarber	 3,5	 5,0 
Grapefruit	 3,5	 5,0 
Banane | Kirsch-Banane 	 3,5	 5,0 
Tomate 3	 3,5	 5,0 
Alle Säfte auch als Schorle möglich

Hausgemachte Limonaden		  0,4 l

Zitronen-Minze Limonade  3		  6,0
Zitrone | frische Minze | Soda | Zucker 
spritzig kühl • klassisch frisch

Rhabarber-Limonade 3		  6,0
Rhabarber | Zitrone | Soda | Zucker
fruchtig • säuerlich • erfrischend

Holunderblüten-Limonade 3		  6,0
Holunderblüte | Zitrone | Soda | Zucker 
blumig • elegant • sommerlich leicht

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  
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„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  

Kaffee   Schokolade 			 

Alle Kaffeespezialitäten auch mit Hafermilch a möglich	

Espresso 4		  2,5
Espresso Macchiato 4 | G 		  3,0 
Doppelter Espresso 4		  3,5 

Café Crème 4		  3,0 

Cappuccino 4 | G		  4,0 
Latte Macchiato 4 | G		  4,5 
Milchkaffee 4 | G		  4,5 
Flat White 4 | G		  4,5 

Heiße Schokolade G		  4,5

Eiskaffe 4 | G		  6,0
Eisschokolade  G		  6,0

Joy of Tea 
Edle Kreationen von Ronnefeldt

Darjeeling* Summer Gold		  4,0
elegant • köstlichem Muskatell-Aroma •  absolute Extraklasse 

Joy of Tea Earl Grey		  4,0
Aromatisierter Schwarze • Bergamott	

Joy of Tea Fruit Power		  4,0
Aromatisierter Früchtetee • Erdbeer-Himbeergeschmack

Joy of Tea Lung Ching		  4,0
Grüner Tee • feinem Blatt • angenehm feinherben Geschmack

Joy of Tea Mint & Fresh		  4,0
Kräutertee • erfrischend • Komposition aus Pfefferminze und Zitronengras

Joy of Tea Ginger & Lemon		  4,0
Kräutertee • fruchti-scharf •  Frische  noten von Zitronengras 

Joy of Tea Rooibos Cream Orange		  4,0
Aromatisierter Kräutertee •  Vanille-Orangengeschmack

Joy of Tea Wellness		  4,0
Kräutertee • kräftigem Rooibos • erfrischenden Ingredienzen wie Minze und Anis
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„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  

Signature Cocktails & Longdrinks
	
Negroni 1 | O	 10,0 
Gin | Campari | roter Wermut | Orange
kräftig • bittersüß • würzig

Gin Tonic 5	 8,0 	
Gin | Tonic Water | Zitrone/Limette  od. Gurke und Pfeffer
frisch - klar • herb

Whiskey Sour	 9,0 		
Whiskey | Zitronensaft | Zuckersirup
frisch • ausgewogen • leicht säuerlich

Espresso Martini 4	 10,0 
Wodka | Espresso | Kaffeelikör | Zucker 
kräftig • samtig • intensiv

Basil Smash	 9,0 	
Gin | Basilikum | Zitrone | Zuckersirup
kräutrig • frisch • zitrisch

Thuringian Garden Fizz O	 9,0 	
Gin | Gurke | Holunderblüte | Zitrone | Soda
floral •frisch• leicht

Rhabarber Collins 3	 8,5 		
Gin | Rhabarbersirup | Zitrone | Soda
fruchtig spritzig • fein säuerlich

Paloma 3	 9,0 		
Tequila | Grapefruit | Limette | Soda | Salz
frisch • fruchtig-herb • lebendig

Bloody Mary 3 | L	 9,0 		
Wodka | Tomatensaft | Zitronensaft | Tabasco | Worcestersauce, S&P
Klassiker • herzhaft-fruchtig • würzig-pikant



Null Prozent 
voller Genuss

Virgin Paloma 3	 8,0 €	
Grapefruit | Limette | Zuckersirup | Soda | Salz 
frisch • herb • spritzig • salzig

Cucumber Basil Cooler 5	 8,5 €	
Sober Spirits G 0,0 % | Limette | Gurke | Basilikum | Tonic
grün • frisch • bitter • aromatisch

Virgin Espresso Martini 4	 8,5 €	
Espresso | Sober Spirits W 0,0% | Vanillesirup
kräftig • kaffee • süß- rund
	
Ipanema 5	 7,5 €	
Orangensaft | Lime | Ginger Ale | braunem Rohrzucker 
fruchtig • erfrischend • süß-sauer

Spirituosen 

Digestif	 0,2 cl	 0,4 cl

Ramazzotti 1 | O	 3,5	 6,0
Fernet-Branca 1	 3,5 	 6,0 	
Amaro Montenegro 1	 3,5 	 6,0 	
Cleopatra Amarone Oro Grappa 1 | O	 4,5 	 8,0	

Obstbrände_Lantenhammer	 0,2 cl	 0,4 cl

Williamsbirne	 4,0 	 7,0
Alte Marille	 4,0 	 7,0
Himbeergeist	 4,0 	 7,0
Haselnuss-Spirituose H	 4,0 	 7,0

Aquavit	 0,2 cl	 0,4 cl

Aalborg Jubilæums	 3,0 	 5,0
Linie Aquavit	 3,0 	 5,0

Brandy & Cognac	 0,2 cl	 0,4 cl

Lustau Solera Gran Reserva O	 4,0 	 7,0
Chabasse Napoleon 12 Jahre O 	 5,0 	 9,0
Rémy Martin VSOP 1 | O	 4,5 	 8,0

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  



Spirituosen 
		  	
Whisky	 0,2 cl	 0,4 cl

Jameson 1 	 3,0 	 5,0
Jack Daniels Old No.7 1	 3,0 	 5,0
Aberlour 12 Jahre 1	 4,0 	 7,0
Balvenie DoubleWood 12 Jahre 1	 4,0 	 7,0
Glenfiddich 15 Jahre 1	 5,0 	 9,0
Talisker 10 Jahre 1	 4,0 	 7,0
Ardbeg 10 Jahre 1	 4,5 	 8,0
Lagavulin 1	 5,5	 10,0

Rum	 0,2 cl	 0,4 cl

Havana Club 7 Años	 3,0	 5,0
Diplomático Reserva Exclusiva	 4,0	 7,0
Plantation XO 20th Anniversary	 5,0	 9,0
Ron Zacapa 23	 5,5	 10,0

Gin	 0,2 cl	 0,4 cl

Tanqueray No. Ten	 4,0	 7,0
Brick Gin 	 4,0	 7,0
Hendrick‘s	 4,5	 8,0 
Monkey 47	 5,0	 9,0

Wodka	 0,2 cl	 0,4 cl

9 Mile 1	 3,0	 5,0 
Partisan 1	 4,5 	 8,0  
Belvedere 1	 4,0 	 7,0 

Tequila	 0,2 cl	 0,4 cl

Olmeca Blanco	 4,0 	 7,0
El Jimador Reposado	 4,0	 7,0 

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  



Weine 
Offene Weine aus Italien 	 0,2 l	

		  	
Il Cielo Malvasia Basilicata IGP O	 7,0
Cantina di venosa • Italien • Basilika • 2025	
Malvasia

Die optimale Reife und Unversehrtheit der Trauben, die in dieser vulkanischen 
Region geerntet werden, gepaart mit einer sorgfältigen Weinbereitung tragen 
zur Eleganz dieser Qualitätsweine bei. Er hat ein klares, fruchtiges und sorten-
typisches Bouquet, und er überzeugt am Gaumen mit seinem intensiven, 
frischen, aber zugleich weichen Geschmack.

Il Cielo sul Vulcano Rosato Basilicata IGP O	 7,0
Cantina di venosa • Italien • Basilika • 2025	
Aglianico

Die kirschrosa Farbe umspielt ein intensives Bouquet mit Aromen von Kirsche, 
Erdbeere und Himbeere.Am Gaumen zeigt sich eine fruchtige Frische.

Il Cielo sul Vulcano Vigne Vecchie Aglianico del Vulture DOC O	 7,0		
Cantina di venosa • Italien • Basilika • 2020		
Aglianico

Dicht und samtig mit Aromen schwarzer Früchte und würzigen Noten. 
Die vulkanische Herkunft prägt den tiefroten, intensiven Charakter.

 

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  



Weine 
Offene Weine der Region	 0,2 l

		  	
Weißer Burgunder DQ, trocken O	 7,0	
Weingut Jörn •  Saale-Unstrut  • 2024 		
100 % Weißburgunder

Im fruchtigen und dennoch vielschichtigen Bukett finden sich Anklänge von gelber 
Birne und Zitrusfrüchten, dazu kräutrig-florale Noten, etwas gerösteter Sesam und 
eine steinige Würze. Im Mund dicht, mit viel Schmelz und festem Körper - komplex 
und gleichzeitig schnörkellos. Dezente Nuancen von Stachel- und Schwarzer 
Johannisbeere. trocken mit salziger Mineralität und moderater Säure. 

Silvaner Karsdorfer Hohe Gräte, trocken O	 8,5 	
Weingut Jörn •  Saale-Unstrut  • 2022 		
100 % Silvaner

Anklänge von reifem Steinobst und einem Hauch gelbem Apfel bewegen sich hier nur 
sehr verhalten im Untergrund - darüber liegen leicht dunkel würzig-mineralische, 
erdige und kräutrige Noten mit dezent ätherischen Nuancen. Im Mund setzen sich 
diese eher puristischen Aromen fort, allerdings untermauert von einer delikaten Saf-
tigkeit und einer feingliedrigen, aber durchaus samtigen Textur.  Die präsente, jedoch 
sehr harmonische Säure und die feine Mineralität hallen am Gaumen noch lange nach, 
durchwoben von einer leicht herb-frischen 
Note wie von Zesten. 

Müller-Thurgau DQW, feinherb O	 7,5 		
Weingut Gussek •  Saale-Unstrut  • 2024 		
100 % Müller-Thurgau

In der feinherben Variante präsentiert sich der Müller - Thurgau mit eleganter Süße, 
die von einer frischen Säure gestützt wird. Das Bukett weist feine Aromen von reifen 
Kirschen und zarten Aprikosen mit Nuancen von exotischer Mandarine auf. 
Dieser Wein passt hervorragend zu delikaten Süßspeisen und frischen Obstsalaten.

Riesling Muschelkalk DQW Karsdorfer Hohe Gräte, trocken O	 8,0 		
Weingut Beyer •  Saale-Unstrut  • 2022 		
100 % Riesling

Im Glas präsentiert sich dieser filigrane, frisch anmutende Riesling in einem frischen, 
grün pigmentierten Sonnengelb, während sich in der Nase eine angenehme 
Zitrus-Aromatik begleitet von Cassis entfaltet, die am Gaumen in eine knackige Säure 
und ein spritziges Mundgefühl übergeht. 

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  



Weine 
Offene Weine der Region	 0,2 l

		  	
Flora & Fauna Rosé,  Gönnheim, trocken O	 7,5 	
Weingut Eymann & Jörn •  Pfalz  • 2024 		
100 % Spätburgunder

Gradliniger, trockener Flora & Fauna Rosé mit kristallklarer Frucht, knackiger Textur 
und elegantem Spiel aus Beerenaromen, Zitrusfrische und feiner Mineralität für maxi-
malen Trinkspaß.

Blauer Zweigelt, Karsdorfer Hohe Gräte, trocken O	 8,5 	
Weingut Eymann & Jörn •  Pfalz  • 2018 		
100 % Spätburgunder

Im Bukett und am Gaumen mit einer saftigen Kirschfrucht, pfeffrigen Gewürznoten 
und einem leicht animalischen Touch. Samtweiche Gerbstoffe geben dem Wein 
Struktur. Fruchtig, klar - ein charaktervoller Zweigelt, im Sommer auch leicht gekühlt. 

 

„ Alle Preise verstehen sich in €, inkl. MwSt.“  



Legende

• 1	 | mit Farbstoff
• 2	 | mit Konservierungsstoff
• 3	 | mit Antioxidationsmittel	
• 4	 | koffeinhaltig 	
• 5	 | chininhaltig 
• 6	 | mit Geschmacksverstärker
• 7	 | geschwefelt / geschwärzt
• 8	 | mit Phosphat 
• 9	 | mit Milcheiweiß
• 10	 | mit Süßungsmittel

• A	 | glutenhaltig
• B	 | Krebstiere 
• C	 | Eier
• D	 | Fisch	
• E	 | Erdnüsse
• F	 | Soja
• G	 | Milch und Laktose
• H	 | Schalenfrüchte / Nüsse
• L	 | Sellerie
• M	 | Senf
• N	 | Sesamsamen
• O	 | Schwefeldioxid und Sulfite
• P	 |  Lupinen
• R	 | Weichtiere



Legend

1	 | with artificial colorings

2	 | with preservatives

3	 | with antioxidants

4	 | contains caffeine

5	 | contains quinine

6	 | with flavor enhancer

7	 | sulphured / blackened

8	 | with phosphate

9	 | with milk protein

10	 | with sweetener

A	 | contains gluten (wheat, rye, barley, oats, and products thereof)
B	 | crustaceans (shrimp, prawns, surimi, prawn crackers, ...)
C	 | eggs (dried egg, mayonnaise, breaded dishes)
D	 | fish (fish sauces or pastes, caviar, ...)
E	 | peanuts (baked goods, spreads, desserts, ...)
F	 | soy (cooking fats, tofu, soups, sauces, cheese substitutes, ...)
G	 | milk and lactose (e.g., in cream liqueurs, Baileys, cream, quark, yogurt, sour cream, sauces, soups, ...)
H	 | nuts and nut products (e.g., in Amaretto, syrups or nut garnishes, nougat, spreads, marzipan, baked goods, ...)
L	 | celery (bouillon cubes, ready-made sauces and soups, deli salads, ...)
M	 | mustard (spice blends, marinades, dressings, ...)
N	 | sesame seeds (savory snacks, falafel, hummus, sushi, ...)
O	 | sulphur dioxide and sulphites (very important: e.g., in wine, sparkling wine, champagne, dried fruit, canned fruit, ...)
P	 | lupin (cereals, patties, vegetarian sausages, ...)
R	 | molluscs (oysters, snails, calamari, ...)



First courses
Appetizers

Pickled Vegetables L | 2 | 5	 6,50

Gherkin-Radish Salad L | 2 	 6,50	

Cold Dice Soup C | G	 7,50	
mixed choped garden vegetables • beef • egg 

Carrot Soup N	 7,00	
ginger • lime • sesame

Gratinated Feta G | L | 2 | 5	 9,00	
onion chutney • tomatoes • Kalamata-olives 

Burrata G | H 	 9,50	
tomatoes in different textures • basil pesto

Sourdough-Open Sandwich A | G	 13,50	
roast beef • onions • Parmesan

Main Courses
culinary creations from the kitchen

Bread Salad A | G 	 12,00	
mixed leaf greens • tomatoes • cucumbers • Kalamata olives
Optional: with burrata 	 15,00

Wiener Schnitzel A | C | G | M	 23,00	
cucumber and radish salad • mountain cranberries • potatoes

Glazed Pork Cheeks  A | G | I | M | L | 7	 22,00	
malt jus • mustard seeds • torched leek • polenta

Braised Beef Roll ~ Roullade A | C | M | L | O | 7	 24,00	
seasonal vegetables • thuringian potato dumplings

Rump Steak with Herb Butter G	 26,00	
cucumber and radish salad • potatoes

Pasta A | G	 18,00	
pulled beef shank • Parmesan

Vegetarian Pasta A | G	 17,00	
Ricotta • sautéed king oyster mushrooms • peas • salted lemon

Pikeperch Filet D	 24,00	
seasonal vegetables • potatoes

Salmon Sous-Vide A | C | D | F | G | R	 26,00	
Miso • cured egg yolk • cauliflower purée • marinated cauliflower • nori crumble

„ All prices are in € and include VAT. • Please speak to our service staff if you have any questions regarding allergens and additives..“



„ All prices are in € and include VAT. • Please speak to our service staff if you have any questions regarding allergens and additives..“

Desserts
A Sweet Finish

Cheesecake A | C | G	 8,50	
cheesecake cream • strawberry sorbet • chocolate crumble • lemon verbena 

Vanilla Ice Cream G	 7,00	
red groats - sweet berry pudding

KIDS Menu
culinary classics in smaller portions, full of flavor

Wiener Schnitzel from Veal A | C | G | M	 23,00	
cucumber and radish salad • mountain cranberries • potatoes

Pasta with Pulled Beef A | G	 18,00	
pulled beef shank • Parmesan

Pasta wit Tomato Sauce A | G	 18,00	
tomato sauce • Parmesan



Legend

1	 | with artificial colorings

2	 | with preservatives

3	 | with antioxidants

4	 | contains caffeine

5	 | contains quinine

6	 | with flavor enhancer

7	 | sulphured / blackened

8	 | with phosphate

9	 | with milk protein

10	 | with sweetener

A	 | contains gluten (wheat, rye, barley, oats, and products thereof)
B	 | crustaceans (shrimp, prawns, surimi, prawn crackers, ...)
C	 | eggs (dried egg, mayonnaise, breaded dishes)
D	 | fish (fish sauces or pastes, caviar, ...)
E	 | peanuts (baked goods, spreads, desserts, ...)
F	 | soy (cooking fats, tofu, soups, sauces, cheese substitutes, ...)
G	 | milk and lactose (e.g., in cream liqueurs, Baileys, cream, quark, yogurt, sour cream, sauces, soups, ...)
H	 | nuts and nut products (e.g., in Amaretto, syrups or nut garnishes, nougat, spreads, marzipan, baked goods, ...)
L	 | celery (bouillon cubes, ready-made sauces and soups, deli salads, ...)
M	 | mustard (spice blends, marinades, dressings, ...)
N	 | sesame seeds (savory snacks, falafel, hummus, sushi, ...)
O	 | sulphur dioxide and sulphites (very important: e.g., in wine, sparkling wine, champagne, dried fruit, canned fruit, ...)
P	 | lupin (cereals, patties, vegetarian sausages, ...)
R	 | molluscs (oysters, snails, calamari, ...)


